


맞춤 테이크아웃 용기: 메뉴 유형별로 고르고, 그다음 테이크아웃 봉투를 맞추세요

Details

요약 답변: 맞춤 테이크아웃 용기는 평균적인 메뉴가 아니라 가장 까다로운 메뉴를 기준으로 고르세요. 뜨거워서 김이 나는 음식에는 환기구가 있는 뚜껑이 필요합니다. 튀김류에는
검증할 수 있는 기름 차단층이 필요합니다. 소스류에는 밀폐 뚜껑이, 차가운 메뉴에는 결로를 견디는 포장재가 필요합니다. 인쇄에 들어가기 전에 식품 접촉 관련 서류를 확인하고,
그다음 용기의 밑면 규격과 적재 높이에 맞춰 테이크아웃 봉투 크기를 정하세요.

포장 관련 불만은 대부분 봉투 안에서 시작됩니다. 클램셸 용기에 물이 맺히거나, 소스 용기 뚜껑이 들리거나, 접힌 모서리로 기름이 배어 나오는데도 책임은 겉봉투가 지게 됩니다.
이 가이드는 맞춤 테이크아웃 용기를 계획하는 외식업·푸드서비스 구매 담당자를 위한 글입니다. 용기와 봉투를 하나의 시스템으로 보고, 먼저 메뉴 카테고리별로 알맞은 용기를 고른
다음, 그 용기가 담길 봉투에 맞는지 확인합니다.

테이크아웃 포장은 카운터를 떠난 뒤에 왜 실패할까
포장은 주방 전달구에서는 멀쩡해 보여도 차 안에서는 실패할 수 있습니다. 널리 공유된 사례가 2026년 3월에 나왔습니다. 한 버거 체인이 감자튀김 컵을 종이봉투로 바꾸자 고
객들이 불만을 제기했습니다. 한 고객은 “기름이 훨씬 빨리 스며든다”고 썼고, 다른 고객은 예전 컵이 집으로 가는 동안 차 시트에 기름이 묻지 않게 해 주었다고 말했습니다. 이는
New York Post 보도[1]를 통해 알려진 내용입니다. 음식은 그대로였고, 바뀐 것은 일차 용기뿐이었습니다.

이런 실패의 비용은 빠르게 커집니다. 직원들은 이를 보완하려고 모든 주문을 이중 포장하고, 배달 기사는 젖은 봉투를 건네게 됩니다. 리뷰에는 음식이 아니라 엉망이 된 상태가 언
급됩니다. 규정 문제도 있습니다. 미국의 여러 주가 이제 식품 포장에 의도적으로 첨가한 PFAS를 금지하고 있어, 문제를 가려 주던 내유 가공은 더 이상 쓸 수 없습니다.

해법은 순서를 제대로 잡는 것입니다. 메뉴별로 실패 유형을 정의하고, 그에 견디는 용기를 고르고, 그 용기가 식품 접촉에 적합하다는 것을 문서로 남긴 뒤, 마지막에 세트를 담을
봉투를 고르세요.
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맞춤 테이크아웃 용기란 무엇이고, 무엇이 아닌가
맞춤 테이크아웃 용기는 일차 식품 포장입니다. 음식에 직접 닿는 클램셸 용기, 볼, 접이식 카톤, 컵, 트레이로서, 한 매장을 위해 사양을 정하거나 브랜딩한 것을 말합니다. 테이크
아웃 봉투는 이차 포장입니다. 용기를 담아 나르고, 주문을 한데 묶어 주며, 브랜드를 매장 밖으로 실어 나릅니다. 실제로 맞춤 식품 용기·봉투 프로그램은 이 두 층을 모두 다룹니다.

이 2개 층을 분리해서 생각하면 흔한 구매 실수를 피할 수 있습니다. 종이 손잡이 봉투가 용기의 역할을 해 주기를 기대하는 것입니다. 크래프트 손잡이 봉투는 누수 차단층이 아닙
니다. 국물, 드레싱, 튀김류는 일차 포장 단계에서 담아내야 합니다. 봉투의 역할은 무게를 고르게 지탱하고 뚜껑을 수평으로 유지하는 것입니다. 봉투에 누수 방지를 맡기면 대개 더
두꺼운 종이, 이중 포장, 그리고 똑같은 누수만 남게 됩니다.

또한 “테이크아웃 용기 표준”이라는 단일한 미국 연방 표준은 없습니다. 확인할 수 있는 것은 별개의 요건들이 쌓인 묶음입니다. 소재에 대한 FDA 식품 접촉 규정, 내유도 시험
방법, 환경 표기에 대한 FTC 규정, 그리고 PFAS와 포장에 관한 주법입니다. 아래 각 항목은 이 가운데 하나와 대응합니다.

https://nypost.com/2026/03/21/lifestyle/five-guys-customers-fume-as-chain-ditches-fry-cups-for-paper-bags/


맞춤 테이크아웃 용기를 고르는 여섯 단계

1단계: 메뉴를 네 가지 실패 유형으로 분류하세요

매장 밖으로 나가는 모든 메뉴를 나열하고, 메뉴판상의 위치가 아니라 어떻게 실패하는지를 기준으로 각각 하나의 범주에 넣으세요:

뜨겁고 김이 오르는 음식 (밥 요리, 면 요리, 구운 채소): 김이 뚜껑 아래에서 응결되어 판지를 무르게 하고 바삭한 음식을 눅눅하게 만듭니다.
기름진 음식 (프라이드치킨, 감자튀김, 버거, 버터로 만든 페이스트리): 유리된 기름이 처리되지 않은 섬유로 스며들어 겉으로 배어 나옵니다.
소스·국물 음식 (카레, 수프, 드레싱, 디핑 소스): 뚜껑 이음매, 접힌 모서리, 환기구로 액체가 샙니다.
차가운 음식 (샐러드, 디저트, 차가운 음료): 겉면에 맺힌 물방울이 닿는 모든 것, 봉투까지 적십니다.

각 범주는 가장 까다로운 메뉴를 기준으로 사양을 정하세요. 용기가 가장 기름진 튀김 메뉴를 견딘다면 같은 범주의 나머지도 견딥니다. 평균적인 메뉴에 맞춰 고른 용기는 가장 바쁜
날 밤에 실패합니다.

2단계: 열과 증기에 대한 성능을 맞추세요

뜨거운 음식은 온도보다 수분으로 더 큰 피해를 줍니다. 밀폐된 뚜껑은 증기를 가두고, 증기는 응결되어 음식과 용기 벽면에 물로 맺힙니다. 튀김이나 바삭한 메뉴에는 환기구가 있는
뚜껑이나 환기용 절개구를 써서 증기가 빠져나가게 하세요. 조림이나 소스가 많은 요리는 바삭함보다 수분 유지가 중요하므로 밀폐 뚜껑을 쓰세요.

고객이 용기째로 음식을 데울 가능성이 있다면, 소재와 뚜껑이 전자레인지 사용에 적합하다는 서면 확인을 공급업체에 요청하세요. 소재의 겉모습으로 짐작해서는 안 됩니다. 운송도
고려하세요. 뜨거운 용기와 차가운 용기는 같은 봉투에 담지 않아야 합니다. 열은 차가운 음식 쪽으로 전해지고, 결로는 반대 방향으로 흘러내립니다.

3단계: 검증할 수 있는 기름·누수 차단층을 명시하세요

판지를 더 두껍게 만든다고 내유성이 생기지는 않습니다. 종이 평량은 뻣뻣함과 강도를 나타낼 뿐 내유성을 나타내지 않습니다. 튀김이나 버터가 많은 음식에는 차단층이 필요합니다.
수성 분산 코팅, 폴리에틸렌(PE) 라이닝, PLA 같은 바이오폴리머 라이닝, 또는 별도의 내유 속지 중 하나입니다.

많은 구매 담당자가 이 시장이 얼마나 바뀌었는지 놓치곤 합니다. 2024년 2월에 FDA는 PFAS가 포함된 내유 가공 소재가 미국 식품 포장용으로 더 이상 판매되지 않는다
고 발표했는데[2], 여기에는 패스트푸드 포장지와 테이크아웃 판지 용기도 포함되었습니다. 이후 FDA는 관련 식품접촉 통지 35건이 2025년 1월 6일부로 효력을 잃었다[3]

고 판단했고, 일부 기존 종이 포장 재고에는 2025년 6월 30일이라는 준수 기한이 적용됩니다. 이제 내유성은 비불소계 화학물질이나 필름 차단층에서 나오는데, 이들은 성능
이 다르므로 시험해야 합니다.

https://www.fda.gov/news-events/press-announcements/fda-industry-actions-end-sales-pfas-used-us-food-packaging
https://www.fda.gov/news-events/press-announcements/fda-industry-actions-end-sales-pfas-used-us-food-packaging
https://www.fda.gov/food/hfp-constituent-updates/fda-determines-authorization-35-food-contact-notifications-related-pfas-are-no-longer-effective


대표적인 실험실 기준은 키트 테스트인 TAPPI T 559[4]입니다. 이 시험은 내유도를 1 to 12 범위로 평가합니다. TAPPI는 이 방법이 주로 불소화합물 표면 처리를 위
해 설계되었으며, 필름형 또는 비불소화합물 차단층에 적용하는 것은 “평가를 거쳐야 할 것”이라고 밝히고 있습니다. PE 라이닝 판지에서 키트 등급이 높게 나와도 접힌 부분과
접착된 모서리의 누수는 가려질 수 있습니다. 키트 등급을 요청한 다음, 주방 시험을 진행하세요:

가장 기름지고 소스가 많은 메뉴를 제공 온도 그대로 후보 용기에 담으세요.1.
15, 30 및 60분 동안 그대로 두세요. 카운터 픽업부터 긴 배달 시간까지 아우르는 구간입니다.2.
각 확인 시점마다 용기를 약 45도 기울인 채 십 초 동안 두어 뚜껑 이음매에 부하를 주세요.3.
기름이나 액체가 어디에서 나타나는지 기록하세요: 벽면, 바닥, 모서리 접힘부, 뚜껑 이음매. 위치마다 해결책이 다릅니다.4.

4단계: 인쇄하기 전에 식품 접촉 서류를 확정하세요

“식품용(food grade)”은 마케팅 문구일 뿐 사양이 아닙니다. 미국에서는 수성 식품 및 지방성 식품과 접촉하는 종이와 판지는 21 CFR 176.170[5]의 적용을 받
습니다. 건식 식품은 21 CFR 176.180의 적용을 받습니다. 또한 176.170 조항은 의도한 식품과 사용 조건을 대표하는 조건에서 완제품 식품 접촉면의 순 클로로폼
가용 추출물을 제곱인치당 0.5 mg으로 제한합니다. 따라서 마른 쿠키를 담는 베이커리 박스와 뜨거운 카레를 담는 볼에는 서로 다른 규정이 적용됩니다.

완제품 전체를 보증하는 서면 보증서를 요구하세요. 기본 판지, 코팅, 접착제, 그리고 식품에 닿을 수 있는 면의 잉크까지 포함해야 합니다. 원판지에 대한 보증만으로는 충분하지 않
습니다. 섬유가 버진 펄프인지 재활용 펄프인지도 확인하세요. 재활용 섬유는 젖은 음식이나 기름진 음식에 직접 닿기 전에 오염물질 관리가 문서로 입증되어야 합니다. 승인 이후 코
팅이나 잉크가 바뀌면 서류도 함께 갱신해야 합니다.

주법이 또 하나의 층을 더합니다. 캘리포니아의 AB 1200[6] 법은 2023년 1월 1일부터 규제 대상 PFAS가 함유된 식물섬유 식품 포장을 금지해 왔습니다. 여기에는
의도적으로 첨가된 PFAS와 100 ppm 이상의 총 유기불소가 포함되며, 캘리포니아 법무장관이 2023년 10월에 내놓은 집행 권고문은 이 규정이 테이크아웃 음식을 판
매하는 식당에도 적용된다고 밝히고 있습니다. 일리노이는 2026년 1월 1일부터 식품 포장에 의도적으로 첨가한 PFAS를 금지했습니다. 봉투, 용기, 피자 박스를 포함한 식
물섬유 포장에 대한 메인주 규정은 2026년 5월 25일에 시행되었으며, 출처는 Packaging Dive의 2026년 주법 총정리[7]입니다. 사양서에 “의도적으로 첨가된
PFAS 없음”을 명시하고, 캘리포니아에 판매할 때는 총 유기불소 시험 결과를 요청하세요.

5단계: 입증할 수 있는 환경 표기만 인쇄하세요

맞춤 용기에 “퇴비화 가능” 같은 표현을 쓰는 것은 규제 대상 표기입니다. FTC Green Guides의 16 CFR 260.7[8]에 따르면, 판매자는 제품의 모든 소재가 안
전하고 적절한 시간 안에 사용 가능한 퇴비로 분해된다는 적격하고 신뢰할 수 있는 증거를 갖춰야 합니다. 제품이 판매되는 지역의 대다수 고객이 퇴비화 시설을 이용할 수 없다면 해
당 표기에는 단서를 달아야 합니다.

https://www.tappi.org/product_pull/09/dec/__04/grease-resistance-test-for-paper-and-paperboard-test-method-t-559-cm-12/
https://www.ecfr.gov/current/title-21/chapter-I/subchapter-B/part-176/subpart-B/section-176.170
https://leginfo.legislature.ca.gov/faces/billNavClient.xhtml?bill_id=202120220AB1200
https://www.packagingdive.com/news/state-packaging-laws-2026-bags-foam-pfas-hotels/808682/
https://www.ecfr.gov/current/title-16/chapter-I/subchapter-B/part-260/section-260.7


코팅된 판지는 제품 전체로 평가됩니다. Compost Manufacturing Alliance[9] 는 다층 및 코팅 종이는 ASTM D6868에 따라 평가되며, 코팅이 제품
에서 차지하는 비중과 관계없이 코팅도 생분해 시험을 통과해야 한다고 설명합니다. PE 라이닝 볼은 종이 소재라는 이유로 퇴비화 가능이라고 할 수 없습니다. 재활용 가능 표기는
16 CFR 260.12의 적용을 받습니다. 음식물 잔여물과 라이닝이 결과를 좌우하는 경우가 많으므로 이런 표기에도 단서를 붙이세요.

캘리포니아에는 또 다른 요건이 있습니다. SB 54 규정은 CalRecycle이 확대생산자책임 제도로 운영하는데,[10]이 규정에서는 플라스틱 코팅과 플라스틱 부품이 섬유 용
기를 플라스틱 감축 집계 대상에 포함시킬 수 있습니다. 따라서 차단층 선택은 보고 의무와도 관련된 결정입니다.

6단계: 용기의 밑면 규격과 적재 높이를 테이크아웃 봉투에 맞추세요

용기를 정했다면 그에 맞춰 봉투 크기를 정하세요. 반대로 하면 안 됩니다. 레스토랑 테이크아웃 봉투는 용기가 기울어져 앉거나, 쌓은 용기가 한쪽으로 쏠리거나, 가장 무거운 액체
메뉴가 맨 위에 올라갈 때 가장 자주 문제가 생깁니다. 다음 순서를 따르세요:

밑면 규격 측정하기. 가장 큰 용기의 바닥 길이와 너비를 기록하세요. 뚜껑 가장자리가 바닥보다 넓다면 뚜껑 가장자리에서 측정합니다.1.
밑면 규격 군으로 표준화하기. 메뉴 대부분이 공유할 수 있는 바닥 규격을 한두 가지 고르세요. 밑면 규격이 같은 용기는 평평하게 쌓입니다. 규격이 섞이면 틈이 생겨 적2.
재물이 흔들립니다.
실제 주문 세어 보기. 일주일 치 주문서를 뽑아 단품, 더블, 가족 주문에 용기가 보통 몇 개 들어가는지 확인하세요. 대개 메뉴마다 하나씩이 아니라 두세 가지 봉투 크기3.
로 정리됩니다.
적재 높이 계산하기. 주문 단계별로 용기 높이를 더한 다음, 사이드 컵을 위한 여유 공간과, 맨 위 뚜껑을 누르지 않고 봉투 입구를 닫거나 손잡이를 맞붙일 수 있는 여유4.
를 더하세요.
봉투 밑면을 밑면 규격과 대조하기. 봉투의 평평한 밑면(너비 × 옆주름 폭)은 용기 밑면 규격이 수평으로 놓이고 손가락이 들어갈 여유가 있어야 합니다. 옆주름이 용기5.
보다 좁으면 용기가 모서리로 얹히게 되고, 바로 거기서 뚜껑이 열립니다.
포장 순서 정하기. 가장 무겁고 액체인 메뉴는 아래에, 마르고 가벼운 메뉴는 위에 넣고, 뜨거운 메뉴와 차가운 메뉴는 별도 봉투에 담으세요.6.

봉투 크기 승인, 인쇄 가독성, 손잡이 세부 사항은 제품 페이지의 납작 손잡이 맞춤 크래프트 테이크아웃 봉투에서 확인할 수 있습니다. 실제 주문을 바탕으로 견적을 받을 수 있도록
밑면 규격과 적재 높이 수치를 준비해 가세요.

메뉴 유형별 용기 소재 비교
이 표는 일반적인 소재군을 성능과 표기 가능 문구 기준으로 비교합니다. 결과는 정확한 코팅, 뚜껑 설계, 공급업체 서류에 따라 달라지므로, 시험에 들어가기 전에 후보군을 추리는
용도로 활용하세요.

https://compostmanufacturingalliance.com/cmas-position-on-astm-d6868-and-d8410/
https://calrecycle.ca.gov/packaging/packaging-epr/
https://kr.zigpac.com/custom-paper-bags/custom-brown-kraft-flat-handle-takeaway-bags.html


소재 뜨겁고 김이 오르는 음식 기름진 음식 소스·국물 음식 차가운 음식 표기 시 주의사항

무코팅 크래프트 판지
카톤

보통(짧은 이동 한정); 증기
에 물러짐

미흡; 기름이 섬유로 스
며듦 미흡; 접힌 모서리에서 샘

건조 상태
유지 시 보
통

재활용 가능 표기는 지역 수거 가능 여부와 음식물 잔여
물에 대한 단서를 붙일 때만 사용

수성 차단 코팅 판지 환기구가 있는 뚜껑과 함께
쓰면 양호

양호; 키트 테스트에 반
영되지 않을 수 있으므로
주방 시험으로 확인

보통; 뚜껑 밀폐 상태에
좌우 양호 코팅까지 포함한 근거가 있을 때만 퇴비화 가능 표기

PE 라이닝 판지 양호 우수 밀폐 뚜껑과 함께 쓰면 양
호 양호 퇴비화 가능이라고 표기하지 말 것; 캘리포니아 SB

54에서 플라스틱으로 집계될 수 있음

PLA 라이닝 판지 보통; 내열 한계는 공급업체
에 확인 양호 밀폐 뚜껑과 함께 쓰면 양

호 우수 산업용 퇴비화 가능 표기에는 ASTM D6868 근
거와 시설 적합성 확인이 필요

성형 섬유(예: 바가스) 양호; 증기를 일부 흡수
비불소계 처리 여부에 따
라 다름; PFAS 해당
여부 확인

보통; 뚜껑이 취약 부위 보통 의도적으로 첨가된 PFAS가 없는지 확인하고, 주법에
서 요구하는 경우 총 유기불소도 확인

폴리프로필렌 용기 우수; 전자레인지 사용 가능
여부 문의 우수 꽉 맞는 뚜껑과 함께 쓰면

우수 우수 재활용 가능 여부는 지역마다 다르며, 지역 플라스틱 규
정이 적용될 수 있음

대부분의 매장은 표에서 둘 이상의 행을 함께 사용합니다. 전형적인 프로그램이라면 뜨겁고 건조한 메뉴에는 성형 섬유나 코팅 판지를, 수프에는 밀폐된 PP 또는 PE 라이닝 볼을,
튀김에는 환기구가 있는 별도 카톤을 쓸 수 있습니다. 이 모두가 한두 가지 밑면 규격을 공유하므로 같은 테이크아웃 봉투에 들어갑니다.

고객도 이런 계획을 알아챕니다. National Restaurant Association[11] 는 더 나은 테이크아웃 포장이 고객이 더 다양한 메뉴 카테고리에서 주문하는 것과 연
관된다고 설명합니다. 또한 수프나 소스가 있는 음식에 쓰는 크래프트 상자와 볼에는 수분 차단층이 없으면 샌다고 짚습니다.

자주 묻는 질문(FAQ)
자주 묻는 질문: 크래프트지 용기는 자동으로 식품 안전성이 보장되나요?

아니요. 갈색 크래프트는 섬유를 설명하는 말이지 규정 준수를 뜻하지 않습니다. 판지, 코팅, 접착제, 식품에 닿을 수 있는 잉크까지 포함한 완제품 용기는 수성 또는 지방성 식품의
경우 21 CFR 176.170, 건식 식품의 경우 176.180에 따른 문서화된 근거가 필요합니다. 완제품 전체와 의도한 식품을 포괄하는 공급업체 보증서를 요청하세요.

자주 묻는 질문: 내유 용기에는 여전히 PFAS가 쓰이나요?

https://restaurant.org/education-and-resources/resource-library/increased-sales-come-in-the-right-packages/


종이 식품 포장용 PFAS 내유 가공제는 더 이상 미국 시장에 판매되지 않으며, 관련 FDA 통지 35건은 2025년 1월 6일부로 효력을 잃었습니다. 다만 이것이 불소의 모
든 가능한 출처를 다루는 것은 아닙니다. “의도적으로 첨가된 PFAS 없음”을 서면으로 명시하고, 캘리포니아의 100 ppm 기준처럼 주법이 한도를 정한 경우에는 총 유기
불소 시험을 요청하세요.

자주 묻는 질문: 키트 등급이 높을수록 항상 더 좋은가요?

꼭 그렇지는 않습니다. TAPPI T 559 키트 테스트(1 to 12)는 주로 불소화합물 표면 처리를 위해 설계되었습니다. 필름 및 비불소계 차단층은 점수가 좋아도 접힌 부분
이나 접착 이음매에서 샐 수 있습니다. 등급은 후보를 비교하는 데만 쓰고, 최종 판단은 가장 기름진 실제 메뉴로 시간을 재며 진행하는 시험으로 내리세요.

자주 묻는 질문: PE 라이닝 용기에 “퇴비화 가능”이라고 인쇄해도 되나요?

아니요. FTC는 제품의 모든 소재가 퇴비화된다는 증거를 요구합니다. 코팅 종이는 ASTM D6868에 따라 전체로 평가되며, 일반적인 PE 라이닝은 이 요건을 충족하지
못합니다. 재활용 가능 문구는 해당 시장에서 정확할 때만 단서를 붙여 사용하고, 그렇지 않으면 표기를 생략하세요.

자주 묻는 질문: 용기가 새면 테이크아웃 봉투가 막아 줘야 하나요?

아니요. 종이 손잡이 봉투는 무게와 브랜드를 담아 나를 뿐 액체 차단층이 아닙니다. 증기와 결로는 시간이 지나면 종이를 약하게 만들므로 누수는 용기 단계에서 막아야 합니다. 소
스에는 밀폐 뚜껑, 튀김에는 환기구를 쓰고, 뜨거운 메뉴와 차가운 메뉴는 별도 봉투에 담으세요.

자주 묻는 질문: 일반적인 메뉴에는 봉투 크기가 몇 가지나 필요한가요?

보통 두세 가지입니다. 용기가 한두 가지 밑면 규격을 공유한다면, 일주일 치 주문서를 보면 단품, 더블, 가족 주문의 일반적인 용기 수가 드러납니다. 메뉴마다 봉투를 하나씩 만들
지 말고 각 단계의 적재 높이에 맞춰 봉투 크기를 정하세요.

핵심 정리
2026년 현재 내유 가공은 비불소계 또는 필름 차단층을 뜻하므로 반드시 시험하세요. — PFAS 내유 가공제 판매는 2024년 2월 28일에 종료되었고, 통
지 35건은 2025년 1월 6일에 효력을 잃었습니다 (출처)
식품 접촉 규정 준수는 기본 판지뿐 아니라 완제품 용기 전체에 적용됩니다. — 수성 및 지방성 식품과 접촉할 때의 추출물 한도는 21 CFR 176.170에서
0.5 mg/in²로 정해져 있습니다 (출처)
키트 등급은 소재를 비교하는 데 도움이 되지만 주방 시험을 대체할 수 없습니다. — TAPPI 척도는 1 to 12 범위이며 주로 불소화합물 처리용으로 만들어졌습
니다 (출처)
주별 PFAS 법은 이미 외식업 포장에 적용됩니다. — 캘리포니아는 식물섬유 식품 포장에서 총 유기불소 100 ppm 이상을 제한합니다 (출처); 일리노이와 메
인의 규정은 2026년에 시행되었습니다 (출처)
연방 PFAS 포장 금지는 제안 단계이며 아직 법이 아닙니다. — 재발의된 상원 법안이 통과되면 2028년 1월 1일부터 시행됩니다 (출처)
코팅 종이는 코팅까지 퇴비화 가능함이 입증될 때만 퇴비화 가능이라고 할 수 있습니다. — 기재 인정에는 섬유 함량 최소 95%와 단일 첨가제 1% 미만이 필요하
며, 인정은 인증이 아닙니다 (출처)

용기와 봉투를 함께 설계하세요
좋은 맞춤 테이크아웃 용기는 분명한 순서를 따릅니다. 메뉴를 실패 유형별로 분류하고, 검증할 수 있는 차단층을 고르고, 식품 접촉 및 PFAS 서류를 갖추고, 입증할 수 있는 표
기만 인쇄하고, 모든 주문이 평평하게 쌓이도록 밑면 규격을 표준화하세요. 그렇게 하고 나면 봉투 선택은 대부분 산수입니다.

연방 PFAS 입법을 주시하세요. 재발의된 상원 법안[12] 은 통과될 경우 식품 포장에 의도적으로 첨가한 PFAS를 전국적으로 금지하므로, 지금 작성하는 사양서도 이미 그 요
건을 충족해야 합니다. 용기 밑면 규격과 주문 단계 정보가 준비되면 견적 요청과 함께 보내 주세요. 대상은 용기 세트에 맞춘 브랜드 크래프트 테이크아웃 봉투입니다. 가격, 수량,
납기는 고객사의 사양에 맞춰 견적을 드립니다.
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https://www.fda.gov/food/hfp-constituent-updates/fda-determines-authorization-35-food-contact-notifications-related-pfas-are-no-longer-effective
https://www.tappi.org/product_pull/09/dec/__04/grease-resistance-test-for-paper-and-paperboard-test-method-t-559-cm-12/
https://www.ecfr.gov/current/title-21/chapter-I/subchapter-B/part-176/subpart-B/section-176.170
https://leginfo.legislature.ca.gov/faces/billNavClient.xhtml?bill_id=202120220AB1200
https://www.packagingdive.com/news/state-packaging-laws-2026-bags-foam-pfas-hotels/808682/
https://www.ecfr.gov/current/title-16/chapter-I/subchapter-B/part-260/section-260.7
https://compostmanufacturingalliance.com/cmas-position-on-astm-d6868-and-d8410/
https://calrecycle.ca.gov/packaging/packaging-epr/
https://restaurant.org/education-and-resources/resource-library/increased-sales-come-in-the-right-packages/
https://www.packagingdive.com/news/pfas-legislation-introduced-senators-hassan-tuberville-congress-federal/831506/

